Un trésor synonyme de famille, transmission et savoir-faire.
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Terroir : Chardonnay - Cote des Blancs
Assemblage : 100% Chardonnay

Dosage : 8 g/I

Couleur : Un or pdle d'une grande luminosité.

Nez:lLepremiernezs'ouvresurune palette aromatique
élégante et aérienne, marquée par des notes
d'agrumes frais (citron, pamplemousse). A I'aération,
des touches florales subtiles se mélent & des nuances
légerement beurrées.

Bouche : L'attaque est vive et rafraichissante, soutenue
par une acidité ciselée qui structure I'ensemble.

La finesse du chardonnay s'exprime avec éclat,
offrant des arémes de zestes d’agrumes confits et une
minéralité crayeuse des grands terroirs de la Cote des
Blancs.
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Conservation : A conserver jusqu’'a 5 ans.

Moment de dégustation : A I'apéritif ou avec des
ravioles de homard breton.

En 1989, Jean-Francois et Christophe Rapeneau ont souhaité transmettre leur savoir-faire avec une
cuvée d’'exception : La Cuvée Victoire. Issue du vignoble familial, elle est élaborée avec une sélection
méticuleuse de terroirs majoritairement classés Premier Cru. La bouteille est un hommage au flacon

unique et originel du XVllleme siecle.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



